DREILINDEN

Menuplan vom 17. bis 23. August 2026

Montag
17. August

Gemiise-Cremesuppe
*

Fleischkadse an grober Senfsauce
Kartoffelstock
Karotten-Duett

Muffin

Dienstag
18. August

Minestrone
*
Schweinsplatzli an Rahmsauce
Casarecce
Broccoli

*

Vanille-Flan mit Fruchtcoulis

Mittwoch
19. August

Gefliigel-Cremesuppe
*

Pouletspiess an Portweinsauce
Gersotto
Blattmangold
*

Linzertortchen

Donnerstag
20. August

Gemiisesuppe Gartnerin Art
*
Rindsragout Beef Bourguignon
Petersilienkartoffeln
Schmorgemiise

*

Melonensalat

Freitag
21. August

Mediterrane Gemiise-Cremesuppe
Fischragout' an Safransauce
Tagliatelle verdi
Griiner Blattsalat

*

Caotina-Mousse

Samstag
22. August

Petersilienwurzel-Cremesuppe

*

Kalbshacksteak Pojarski
an Pfeffersauce
Frittierte Kartoffeln
Peperonata

Aprikosen-Creme

Sonntag
23. August

Rindskraftbriihe mit Sherry

Gebratenes Schweinsfilet an Thymiansauce

Kartoffelgratin
Buntes Gemiise

*

Glace-Kugel garniert

Fleisch aus Schweizer Produktion, Ausnahmen werden sep. deklariert, 'Norwegen / Nordostatlantik,




DREILINDEN

Vegetarischer Menuplan
Menuplan vom 17. bis. 23. August 2026

Montag
17. August

Gemiise-Cremesuppe
Bunter Gemiiseteller
Marinierter Feta
Kartoffelstock

*

Muffin

Dienstag
18. August

Minestrone
*

Casarecce Napoli
Parmesan, Basilikum,
Aubergine & Zucchetti

Vanille-Flan mit Fruchtcoulis

Mittwoch
19. August

Gefliigel-Cremesuppe
Geraucherter Tofu
Gersotto
Blattmangold

Linzertortchen

20. August

Gemiisesuppe Gartnerin Art
Yasoja-Bourguignon an Rotweinsauce
Petersilienkartoffeln
Schmorgemiise

*

Melonensalat

21. August

Mediterrane Gemiise-Cremesuppe
Gemiiseragout an Safransauce
Tagliatelle verdi
Griiner Blattsalat

*

Caotina-Mousse

Samstag
22. August

Petersilienwurzel-Cremesuppe
*
Steinpilz-Ravioli
Proseccosauce

Babyspinat

Aprikosen-Creme

Sonntag
23. August

Rindskraftbriihe mit Sherry
*
Linsen-Quinoa-Ballchen
Bulgur-Gemiisepfanne
Minz-Dip

Glace-Kugel garniert




